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UKOL:

Rybar

Umi sém zpracovat rybu (V+R)

POPIS UKOLU:

| zdatnéji stavény trosecnik nevydrzi bez jidla déle jak 4 tydny. Dfive Ci pozdéji budes potrebovat néco
poradného k snédku a ryba je velmi dosazitelna potrava. Pfi pInéni tohoto ukolu si natrénuj jak rybu
zpracovat. Pokud se neciti§ na omraceni ryby, pozadej vedouciho nebo mamu s tatou. Dal uz si vsak
pocinej sam. Urcité se bude hodit ostry niiz, tak pozor na prsty. Ukroj hlavu, ploutve, pfipadné odstran
Supiny a vykuchej bficho ryby. Dej pozor na Zlu¢ a kdybys ji propichl, rychle rybu vymyj. M(zes tak pomoct
doma pfi pfipravé vanocniho kapra, pak si pfipraveny filet sdm obal a usmaz. Muzes vsak plnit tfeba na
vypravé k tomu urcené, kde si rybu, napfiklad pstruha, napichnes skrze tlamu a ocas na klacik a opékas
pfimo na ohni.
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